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CONTEXTO HISTORICO

Espafa es uno de los paises de Europa occidental que cuenta con mayor tradicion
vitivinicola, tradicién y estilos aportados por las diferentes invasiones y pueblos llegados a
la peninsula Ibérica. La gran variedad de suelos y climas ha incentivado una extensa
gama de vinos, cada uno de ellos marcado con una personalidad distinta. El esmerado
cultivo de las vifias, su adaptacion a las condiciones de tierras y climas, junto a una
cuidadosa elaboracion, han permitido que los vinos espafioles alcancen una merecida
fama internacional. Todas esas circunstancias determinaron en su dia la necesidad de
reglamentar estos vinos con Denominaciones de Origen para protegerlos, regular su
produccion y garantizar su calidad en todas sus fases.

Para que un vino sea amparado por una DO es necesario que haya sido producido,
elaborado y embotellado en la zona de produccién y crianza establecida por la
denominacion. Los reglamentos de cada DO establecen los tipos de cepas que pueden
cultivarse en cada una de ellas, las formas mas adecuadas de poda, los limites de
produccion de cada variedad, etc.; en definitiva, reglamentan el cultivo, la elaboracién y
crianza de los vinos. Aunque en muchos casos la calidad no esta ligada a una DO. Tras la
adhesion de nuestro pais a la Union Europea, los vinos espafioles son mas reconocidos
por la normativa comunitaria como Vinos de Calidad Producidos en Regiones
Determinadas (VCPRD).

Los tipos de cepas, estilos de crianza vy tipicidades particulares de muchas zonas
hacen de Espafia un mosaico vinicola dificil de encontrar en otro lugar del mundo.

Las nuevas plantaciones de variedades europeas (foraneas) se han ido adaptando
en los diferentes microclimas de las DO y zonas vinicolas, hecho que ha enriquecido
algunos vinos espafoles, Sin embargo, como en todos los casos elaborados con
variedades europeas, los hay buenos, mediocres y muy regulares. El hecho de que un
vino exponga el nombre de una uva “foranea” en la etiqueta no significa que el vino sea
de mas calidad.

La tendencia hacia las variedades foraneas es en parte efimera, ya que el futuro
del vino siempre se centra en la calidad y la produccion de vinos de finca y “pago”. Estos
vinos estan ganando cada vez mas presencia en el mercado, a menudo en
reconocimiento y agradecimiento a la necesidad que tienen las grandes marcas y
empresas del sector. En Espafia la clasificacién de los vinos es la siguiente:

DO. Denominacion de Origen.
DOC. Denominaciéon de Origen Calificada.

DOP. Denominacién de Origen Provisional.
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DE. Denominacién Especifica.

DEP. Denominacién Especifica Provisional.

Vinos de la Tierra

Vinos de Mesa. Vinos comunes

Los tipos de vinos segun tengan crianza o no son los siguientes:

Vinos nuevos: Son aquellos que llegan al mercado antes de Navidad, incluyendo
blancos, rosados y tintos (estos ultimos son elaborados principalmente mediante
maceracion carbonica).

Vinos jovenes: Son los blancos, rosados y tintos que salen al mercado de cara a la
primavera (febrero-marzo) y tienen una longevidad de un ano en la mayoria de los casos.

Vinos de crianza: Son aquellos que tienen un envejecimiento de, al menos, 24
meses.

Reserva: Son aquellos cuya elaboracion demanda un periodo de, al menos, 3
anos.

Gran Reserva: Cuentan con una maduraciéon minima de 60 meses, 18 de los
cuales, se pasan envejeciendo en barrica.

En Andalucia existen cuatro importantes DO productoras de los grandes vinos
generosos, tanto de crianza oxidativa como de crianza “bajo velo”. Vinos dulces y secos
con sus estilos intermedios, han sido los representantes de los vinos espafnoles entre los
grandes (sobre todo Jerez). Los grandes de Jerez y Montilla-Moriles, junto con los de
otras zonas, estan surgiendo de un letargo injusto, especialmente en el apartado de “vinos
de postre” en las cartas de los restaurantes. Andalucia es la principal productora de este
tipo de vinos, tanto por tradicion como por climatologia y suelos, pero estas DO estan
elaborando nuevos vinos, principalmente vinos blancos jévenes, frescos y agradables
para consumir en el afio a partir de las variedades clasicas de las distintas zonas.
Diferentes fendmenos vinicolas estan consiguiendo el resurgimiento de nuevos vinos
andaluces. La mayoria de vinos sin DO aparecen como “vino de la tierra” o “vino de
mesa”. Son vinos tintos y blancos que parten de variedades espafiolas en mezcla con
variedades foraneas europeas. Estos nuevos vinos se elaboran en la zona de Arcos de la
Frontera, Ronda, Baza y las Alpujarras de Granada y Almeria.

Jerez de la Frontera, ubicada en el corazén de la regidn que ha otorgado renombre
a los mundialmente famosos vinos de Jerez, tiene sus raices en la legendaria Xera de los
fenicios en el siglo IV a.C; una “ciudad cerca de las miticas columnas de Hércules”. Los
vinos de Jerez se remontan a la antigiedad, como supo describir el poeta Marcial (40-104
d.C.), en sus famosos Epigramas. El llamado triangulo esta limitado en sus extremos por
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Trebujena, Sanlucar y Chiclana, quedando Jerez y EI Puerto en el centro
aproximadamente. Con su costa bafada por el océano Atlantico y entre los rios
Guadalquivir y Guadalete, se extienden 23000 ha de vifiedos, que peinan terrenos
ondulados de marca caliza blanca.

El clima meridional se compensa con las influencias atlanticas, proporcionando
veranos e inviernos suaves; la proximidad al mar proporciona una humedad alta, con
precipitaciones anuales apreciables que contrasta con una notable insolacion. En esta DO
se elaboran los clasicos vinos generosos y encabezados como: manzanillas o finos (vinos
blancos y secos con denominacion de origen propia, elaborado con uva palomino y
envejecido bajo una capa de levadura llamada velo de flor) amontillados (es un vino
generoso que puede alcanzar hasta los 20 grados de alcohol, lo que hace especial a este
vino es su doble proceso de fermentacién: una crianza biolégica y otra oxidativa), palo
cortado (vino de Jerez de crianza oxidativa que se caracteriza por su figura y elegancia en
nariz, parecido al de los amontillado), olorosos (tipo de vino fortificado que se produce
principalmente en la regién de Jerez, se caracteriza por ser seco, oscuro y tener un alto
contenido alcohdlico), creams (vino de mezcla o cabeceo, obtenido a partir de vinos secos
de crianza oxidativa, endulzado por lo general con vino Pedro Ximénez) Pedro Ximénez
(vino dulce procedente de la uva Pedro Ximénez o Ximen que somete a un proceso de
secado natural al Sol llamado pasificacion y que convierte a la uva fresca en pasas),
moscatel (tipo de vino de Jerez monovarietal en el que predomina las notas afrutadas
tipicas de este tipo de uva, se situan cerca de la playa en terrenos arenosos y con una
gran influencia del mar). El sistema utilizado para criar los vinos es el llamado de
“‘criaderas” y “soleras”. Los nuevos vinos de Jerez son los blancos jovenes y afrutados,
elaborados a partir de la variedad Palomino principalmente. Son vinos frescos y afrutados
para consumir en el aio.

La historia del vino en El Puerto de Santa Maria, Cadiz, hunde sus raices en la
antigiedad. Su evolucién se ha dado distintas etapas:

Epoca Antigua: La produccion de vino en la comarca de El Puerto de Santa Maria
se remonta a la época de los fenicios, quienes establecieron colonias comerciales en la
zona hacia el siglo VIl a.C. Los fenicios fueron pioneros en introducir la vid y la viticultura
en la zona. Posteriormente, los romanos continuaron esta tradicion y desarrollaron la
produccion de vino en la region.

Epoca Islamica: Durante la ocupacién islamica de la Peninsula Ibérica, la
produccion de vino continud, aunque hubo restricciones impuestas por la ley islamica que
prohibia el consumo de alcohol. Sin embargo, la vid se cuida y se utilizaba principalmente
para la produccion de pasas y vinagre.
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Reconquista Cristiana: Con la reconquista cristiana de la regién a partir del siglo
XIll, se levantaron las restricciones musulmanas al vino y la produccion y el comercio del
vino volvieron a florecer. Los monasterios y bodegas se convirtieron en importantes
centros de produccion de vino.

Siglos XV y XVI: Durante la Edad Media y el Renacimiento, El Puerto de Santa
Maria se convirtié en uno de los principales puertos de exportaciéon de vino de Espafia
hacia Inglaterra y los Paises Bajos. Los vinos de Jerez, incluido el famoso Jerez (Sherry),
se exportaban a gran escala.

Siglos XVII y XVIII: En estos siglos, la industria del vino experimento un auge en la
region, con la construccién de numerosas bodegas y la expansion de la viticultura. El vino
de Jerez se volvid muy popular en toda Europa y se convirti6 en un producto de
exportacion importante.

Siglo XIX: Durante el siglo XIX, la filoxera, una plaga que afecté a las vihas de
Europa, causo6 estragos en la industria vinicola de El Puerto de Santa Maria y la region en
general. Esta considerada como la plaga mas devastadora en la historia de la viticultura
mundial, que provoco el fin del cultivo tradicional de la vid en europea. Mas de cinco
millones de hectareas de vifiedo tuvieron que ser arrancadas en el continente entre 1870
y 1930. Al parecer, su entrada en la Peninsula Ibérica tuvo lugar durante los afios 1870
por tres focos muy alejados entre si: Oporto, Malaga y Girona. Los dos primeros fueron
provocados por la importacion de pies americanos. El tercero se produjo por la invasion
natural desde Francia a través del Rossell6 y los Pirineos Orientales. Al contrario que en
Francia, donde la filoxera en so6lo dos décadas se extendié por todo el pais, en la
Peninsula tardé medio siglo en llegar al corazon de La Mancha. Sin embargo, se recupero
con el tiempo mediante la introduccién de técnicas de injerto y variedades de uva
resistentes a la filoxera (insecto de origen americano que se alimenta de las raices y las
hojas de la vid).

Siglo XX: El vino de Jerez y El Puerto de Santa Maria continu6 siendo apreciado a
nivel internacional, y las bodegas de la regidon desarrollaron una reputacién sdlida. La
denominacion de origen Jerez-Xérés-Sherry se establecié en 1935 para proteger y regular
la produccion de estos vinos.
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En conclusién, El Puerto de Santa Maria, Cadiz, ha desempeniado un papel
fundamental en la historia del vino en Espafia y Europa. Su tradicion vitivinicola se ha
mantenido durante miles de afos y ha contribuido a la reputacion de los vinos de Jerez en
todo el mundo.

En el Puerto de Santa Maria se ubican un gran numero de bodegas, casas vifas y
varias destilerias. Las cuales son:

BODEGAS:

Bodegas Osborne, S.A. Bodegas 501, S.A. Luis Caballero, S.A. Bodegas Emilio
Lustau, S.A. Gutierrez Colosia Molleda. Bodegas Fernando A. de Terry (Grupo Domecq).
Juan C. Grant, S.L. Bodegas Obregén, S.L. Miguel M. Gomez, S.A.

DESTILERIA:

Rives Pitman y Cacao Pico.

CASAS VINAS:

Limbo y Santa Ana, La Tula, Las Tablillas, La Espartera, Majuelo Laffitte, Maria
Manuela, Barceld, Boullet, Nuestra Sefora del Carmen, Pineda, Aranibar, Campbell o
Maria Luisa, La Casa Pintada, Belludo Bajo, EI Carmen / Bendita Locura, La Felipona, La
Palma, Maria-Dolores y La Rosa.

BODEGAS:

Bodega Osborne, S.A

La Bodega Osborne tiene una larga historia que se remonta a 1772, cuando
Thomas Osborne Mann fundé la empresa en Cadiz. Sin embargo, la bodega en El Puerto
de Santa Maria se establecié posteriormente y se ha convertido en una de las ubicaciones
mas iconicas de la marca.

Una de las caracteristicas mas reconocibles de la Bodega Osborne es el famoso
"Toro de Osborne". Este gigantesco simbolo publicitario de un toro negro, con el logotipo
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de Osborne, se ha convertido en un icono de la carretera espafnola y en un emblema de la
cultura espafiola. Aunque inicialmente fue un anuncio de brandy, el Toro de Osborne
también ha llegado a representar la marca de vinos de Jerez.

La Bodega Osborne en El Puerto de Santa Maria ofrece visitas guiadas a los
visitantes que desean explorar su historia y aprender sobre el proceso de elaboracién de
vinos de Jerez. Estas visitas suelen incluir recorridos por las bodegas, catas de vino y la
oportunidad de conocer mas sobre la cultura del vino en la regién.

Fig 1. Foto realizada por Pablo,Gpnzalex Ramos . . . .
&sborne es conocida por producir una variedad de vinos de Jerez de alta calidad,

incluyendo: Fino, Amontillado, Oloroso y Pedro Ximénez. Estos vinos son apreciados en
todo el mundo por su sabor unico y sus métodos de elaboracion tradicionales, como el
sistema de criaderas y soleras.

A pesar de su rica tradicion enoldgica, Osborne también ha abrazado la innovacion
en la produccién de vinos. Han trabajado en la mejora de las técnicas de elaboracion y en
la conservacion de las variedades de uva autoctonas, contribuyendo asi a la preservaciéon
de la herencia vitivinicola de la region.

Elabora y comercializa los brandies Carlos I, Felipe Il, 103, Veterano, Magno,
Carlos Ill y Conde de Osborne. Asi mismo, comercializa un derivado del brandy llamado
Ponche Santa Maria. También elabora y comercializa las marcas de ginebra Ampersand,
Nordés Gin y Gin Gold 999. Ademas estan entre sus marcas el conocido Anis del Mono y
los licores Xantiamen.

Asi mismo, la distribucién exclusiva en Espafa del ron venezolano Santa Teresa,
de la ginebra Brockmans, entre otras marcas, han sido confiadas al Grupo Osborne.

Consejeria de Empleo, "
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BODEGAS OBREGON

La empresa Bodegas Obregon, S.L., fue fundada en
1935 por D. José Luis Gonzalez Obregén (EI Puerto
de Santa Maria, 1905-1995). Esta inscrita desde
entonces en el Consejo Regulador del Vino y sus
caldos gozan de la denominacion de origen
Jerez-Xéréz-Sherry.

D. José Luis Gonzalez Obregén fue uno de los
grandes expertos en vinos y brandies de Jerez con
que afortunadamente ha contado la vinateria de la
zona. Comenzo6 su actividad bodeguera muy joven,
armona Camacho - paso por diferentes puestos y llegdo a ser capataz

general de la empresa Hijos de Jiménez Varela, S.A., cuyo prestigio por la calidad de sus

caldos se debio en parte a sus buenos oficios y profundo conocimiento de la vitivinicultura.

En 1935, D. José Luis Gonzalez Obregdn inicidé su actividad empresarial. Monto
una primera bodega en la calle Ricardo Alcon, 8, y poco después, otra en la calle Zarza.
Anos mas tarde amplidé su negocio
con otras bodegas en calle Arenas y
Santa Fe. En esta ultima contindan
actualmente las principales &
instalaciones de la empresa y la P
mayor parte de sus criaderas y |
soleras de vinos y brandies. :

Desde sus inicios y durante
muchos anos, la actividad de
Bodegas Obregén, S.L. Fue la de E
almacenista, esto es, la crianza y el Fig 3. Foto realizada por Pablo Gonzilez Ramos
envejecimiento de sus vinos para su venta en bodegas exportadoras.

Con el paso del tiempo, D. José Luis Gonzalez Obregon ampli6 la actividad de su
empresa y se dedic6 al embotellamiento de sus propias marcas de vinos, brandies y
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licores, asi como a la venta de vinos en rama en varios bodegones y tabernas de su
propiedad.

Actualmente, Bodegas Obregdén, S.L. es una empresa que desarrolla diversas
actividades vinicolas: produce vinos con su propia marca envejece vinos para su venta a
otras empresas bodegueras y mantiene abiertas dos singulares bodegas en El Puerto de
Santa Maria: Taberna La Draga (ubicada en plaza de Bizcocheros) y Bodegon de
Obregon (situada en la calle Zarza), siendo esta ultima la mas la mas antigua y una de las
mas peculiares tabernas de la ciudad.

BODEGAS CABALLERO

Bodegas Caballero se encuentra en la
localidad gaditana de El Puerto de Santa
Maria, es una empresa familiar fundada en
1830, radicada en Espafa y con amplia
presencia en mercados internacionales. Se
dedican a la elaboracién y comercializacion de
Bebidas Espirituosas y Vinos de maxima
calidad, con una fuerte vinculacién a los vinos
de la DO Jerez-Xerez-Sherry.

Actualmente Bodegas Caballero esta presente
en mas de 50 paises, con 125 empleados, generando una facturacion superior a 53
millones de euros. Una Compafiia que busca crecer a través de la Innovacion, de alianzas
estratégicas y de nuevas adquisiciones.

La mision y valores de Bodegas Caballero es contribuir a la satisfaccién de los
consumidores de bebidas espirituosas y vinos, poniendo a su disposicion productos de
maxima calidad, para su disfrute en un ambiente de alegria, convivencia y cordialidad,
gestionando para crear valor para la Compania y la Sociedad.
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Bodegas Emilio Lustau, S.A

La historia de Bodegas Emilio Lustau se remonta a 1896 cuando Don José
Ruiz-Berdejo y Vey, un emprendedor y endlogo, fundo la bodega en Jerez de la Frontera.
La bodega se especializa en la produccion de vinos de Jerez de alta calidad, incluyendo
Fino, Amontillado, Oloroso, Palo Cortado, Cream, Pedro Ximénez y Moscatel.

Aunque la bodega tiene su sede principal en Jerez de la Frontera, también cuenta
con instalaciones en El Puerto de Santa Maria, lo que le permite aprovechar las
condiciones climaticas y geoldgicas particulares de la region para la crianza de sus vinos.

Emilio Lustau es conocida por su amplia gama de vinos de Jerez, que abarcan
desde los secos y elegantes como el Fino y el
Manzanilla, hasta los mas complejos y envejecidos como
el Oloroso y el Pedro Ximénez. Estos vinos son
altamente apreciados por su calidad y sabor distintivo.

La bodega utiliza el sistema tradicional de
criaderas y soleras para la crianza de sus vinos, lo que
implica una mezcla y envejecimiento gradual de
diferentes afadas de vino. Esto aporta complejidad y
consistencia a sus productos.

Ofrece visitas guiadas a sus instalaciones donde
los visitantes pueden aprender sobre el proceso de
elaboracién de sus vinos, recorrer las bodegas y
participar en catas de vinos de Jerez. Es una
oportunidad para conocer la tradiciéon y la artesania

detras de sus pl’Od uctos. Fig 5. Fote realizada por Sergio Joss Carmona
Camacha

A lo largo de los afos, los vinos de Emilio Lustau han recibido numerosos premios
y reconocimientos a nivel nacional e internacional, lo que destaca su calidad y excelencia
en la industria del vino.

En el afio 1990 el destino de Bodegas Lustau cambio al pasar a manos de la
conocida compainiia Luis Caballero, productora de bebidas espirituosas; bajo la direccidon
de Luis Caballero Florido. Este hecho supuso un considerable respaldo financiero y la
posibilidad de desarrollo y expansion para Lustau.

Pagina 12

o RO PO | ieri: 1
Raw g icontrie | BTG e it Junta Conseieria de Empleo, T —
DEESPANA  DE ¢+ | EmpresayTrabajo Autcnomo i H ;
z L O SEPE de Andalucia | Servicio Andaluz de Empleo IE DT Socioeconsmico y Tecnoldgico

ps)



Recursos Enologicos

Bodega Gutierrez Colosia Molleda

Programa Empleo Ecoturismo Cadiz 2023-2024

Bodegas Gutiérrez Colosia es una bodega histérica ubicada en El Puerto de Santa
Maria, Cadiz. Fundada en 1838 por José Gutiérrez Dosal, la bodega se ha destacado por
su tradicidn vitivinicola y la produccion de una amplia variedad de vinos y productos

relacionados.

amacho

envejecimiento de sus vinos.

Bodegas Gutiérrez Colosia cuenta con una
historia que se extiende por mas de 180
anos. Durante este tiempo, ha mantenido su
compromiso con la elaboracion de vinos de
alta calidad, convirtiéndose en referencia en
la ciudad de Jerez.

La bodega se encuentra en la ribera del rio
Guadalete, lo que le proporciona un entorno
unico para la crianza de sus vinos de Jerez.
La cercania al mar y las condiciones
climaticas locales influyen en el proceso de

Gutiérrez Colosia es conocida por producir una amplia gama de vinos de Jerez,

AMMoDs

incluyendo Fino, Amontillado, Oloroso, Palo
Cortado, Cream, Pedro Ximénez y Moscatel.
Estos vinos son el resultado de técnicas
tradicionales de vinificacion y crianza, y a
menudo son galardonados por su calidad.

Al igual que otras bodegas de la region,
Gutiérrez Colosia utiliza el sistema de
criaderas y soleras para envejecer sus Vvinos.
Este método implica una mezcla gradual de
vinos de diferentes edades, lo que proporciona
complejidad caracteristica a sus productos.

La bodega ofrece visitas guiadas a sus
instalaciones, donde los Vvisitantes pueden
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Recursos Enologicos Programa Empleo Ecoturismo Cadiz 2023-2024

aprender sobre el proceso de elaboracidon de los vinos de Jerez, recorrer las bodegas y
participar en catas de vinos. También se pueden encontrar actividades relacionadas con la
cultura del vino y la gastronomia.

Gutiérrez Colosia ha estado involucrado en la promocion de la cultura del vino en la
region y ha participado en eventos y actividades relacionadas con la enologia y la
tradicién vinicola de la zona.

A lo largo de los afnos, los vinos de Gutiérrez Colosia han sido reconocidos en
concursos y competencias de vinos por su calidad y sabor distintivo. Un ejemplo de esto
es el Oloroso que el equipo de Paises Bajos maridé con Mollejas con anguila y wasabi
“Vigor” y termind siendo galardonado en la X Copa Jerez.

Esta bodega paso6 antes por muchas manos hasta que el bisabuelo de Juan Carlos
en el siglo XX compré la bodega. Ellos son la cuarta generacion de la bodega Gutierrez
Colosia. La bodega esta en la zona campo de guia, enfrente se situa el rio Guadalete.
Esto aporta una humedad y frescura necesaria para la crianza y el envejecimiento de los
vinos, tanto para los vinos como para la conservacion de la bota.

Las botas son de roble americano, todo el marco tiene el mismo roble. Las que
podemos encontrar alli concretamente tienen entre 50 y 100 afios. Esta bodega tiene una
altura de unos 13 metros, posee techos a dos aguas y los arcos caracteristicos de las
bodegas del marco de Jerez (naves catedrales)

Durante todo el afio esta bodega tiene entre el
80% y 100% de la humedad necesaria, por lo que la
temperatura que se mantiene aqui es de 23/24°C.

A dia de hoy, es la unica bodega de EIl Puerto
que esta enfrente de la ribera y que se vale de la
humedad que le ofrece para aclimatar el
establecimiento.

El sistema de soleras y criaderas se sigue
desde finales del siglo XVIIl y principios del XIX.

En el marco de Jerez, un @ son 16,66 litros de
vino. Alli se nos muestra una bota que posee 30 @.
No hay maximo de @ en una bota. Los tipos de uva
que hay en el marco de zona de interior: la uva
palomino de tierras albarizas (con esta se hace el

- _— . — -
Fig 8. Folo RBaalizada por Pabla Gonzalaz Ramos
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fino, el amontillado y el oloroso) la uva moscatel y la uva Pedro Ximénez.

Gutierrez Colosia se autodefine como una bodega familiar que se puede encontrar
en sitios gourmet. Del 100% de su produccion, un 40% es nacional y un 60% exporta
fuera del pais.

APARTADO DE BODEGAS QUE ESTAN CERRANDO O ESTAN CERRADAS

Bodegas 501

Esta antigua bodega de El Puerto de Santa Maria fue fundada en el afio 1783. En
1875, Alfonso Xll le otorgo el titulo de Proveedor de la Casa Real.

Su produccién se exporta a mas de 15 paises, siendo su Brandy de Jerez 501 uno
de los que mas se consumen en Espaia.

Diez afnos después de abandonar
su actividad elaboradora, los cascos
bodegueros y las marcas de la inactiva
Bodegas 501, actualmente reconvertida
en distribuidora, en El Puerto de Santa ,gf#
Maria saldran a subasta, seguin anuncié la §< s
Agencia Tributaria.

Sus origenes se remontan a 1783,
convirtiendose en una de las sagas
familiares mas relevantes del marco de  Fid ¥ Fotorealizada por Pablo Guisado Tejada
Jerez, merecedora del titulo de Proveedores de la Casa Real, otorgada por Alfonso XII.
Ofrece interesantes visitas a sus bodegas, entre ellas y en el periodo estival, unas visitas
nocturnas, iluminando la bodega con candiles, siguiendo la antigua usanza.

La Distribuidora 501 se define en su pagina web como una empresa joven, pero
con un equipo directivo y comercial que posee amplia experiencia en la distribucion de
productos de gran consumo. Trabajan tanto con sus propias marcas como con marcas de
la distribucion, se caracteriza porque sus productos (en funcion del mercado) se adaptan
en el diseho, presentacion, sabor... Estan presentes en las principales cadenas de
supermercados e hipermercados nacionales e internacionales. (2018, Distribuidora 501)
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En 2006, las Bodegas 501 de El Puerto y Bodegas Rioja Santiago de Haro firmaron
un acuerdo en el que comercializaban de forma reciproca su catalogo con el objetivo de
aumentar el volumen de ventas de ambas bodegas. La comparia llegd a crecer tanto
gracias a esto que se le dio el nombre “La Rotonda 501” a una rotonda de la ciudad.

En 2009 llega el acuerdo con el Grupo Osborne, en el que este ultimo se
encargaria de producir la gama de brandis 501 (Solera, Grana y Oro) con destino al
mercado nacional durante los primeros tres afnos.

En 2017, salid la noticia de que la empresa tenia una gran deuda con Hacienda. A
raiz de esto en 2019, los casos bodegueros y las marcas de Bodegas 501 se pusieron en
subasta por 15 millones de euros. El “Diario de Jerez” publico que esta deuda se debia a
un supuesto fraude en el pago de los impuestos del alcohol.

Bodega Juan C. Grant, S.L

Es conocida popularmente como Bodegas Las 7 Esquinas.
Remonta sus origenes al aio 1841, siendo su fundador D.
Edmundo Grant Falconell.

Amparada por el Consejo Regulador de la denominacién
de origen Jerez/ Xeres/ Sherry y Manzanilla de Sanlucar, la
bodega realiza su labor comercial mediante la venta de
sus vinos en el despacho situado dentro de la propia
bodega, donde pueden adquirir su vino Fino, asi como
Oloroso, Amontillado, Moscatel, Pedro Ximenez, y Cream.

Pable Gonzalez

El sistema de crianza del vino Fino que se realiza en las Bodegas Grant es el
llamado sistema de Criaderas y Soleras, el cual consiste en un envejecimiento dinamico
de los vinos, donde se combinan vinos de distintas cosechas de forma organizada y
equilibrada. En este sistema cada solera, es decir, la hilera de botas mas cercana al
suelo, dispone de un numero de criaderas que son las escalas de las botas por las que
corre el vino en su proceso de crianza.
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